MENU TAPAS

SHARED PLATES - PLEASE CHOOSE 5 PLATES / 3 PLATOS A ELEGIR

SALT & PEPPER GALAMARI
mango aioli, cilantro & fresh lime
calamar crujiente con alioli de mango limay cilantro
salzund pfeffer calamari/tintgnfisch mit mango aiol

VEGAN BANH CUON
steamed tempe &mushroom rice roll & nouc cham sauce
rollito de arroz con tempe y setas al vapor & salsa vigtnamita
vegano rolle mit pilzen &tempe &nouc cham (vietnamesisher sosse)

KOREANSTYLE ROAST LAMB BUNS | SEITAN
fresh cucumber & cilantro with Kimchi mayo
bollitos de cordero mallorguin con mayonesa de kimehi
koreanischg bio lamm buns mit kimehi mayo

MALAYSIAN GHICKEN SATAYS | TEMPEH
served with our roasted peanut sauce
pinchos malayos e pollo con salsa de cacanuetes
hahnchen art malaysia mit satay erdnuss soBe

VEGAN SPRING ROLLS
jalaefio sweet chilli sauce
rollitos de primavera con chilli dulce de jalapefio
frunlingsrolle vegan mit susser chilli sauce

CRISPY DUCKSALAD | VEGAN
mango Iycheg fresh herbs & chilles
ensalada picante g mango con pato crujiente
knusprige scharfe ente mit mango lycheg salat

TUNATARTARE
With wasabi avocado mousse & crisp wontons
tartar de atdn con mouse de aguacate y wasabi y crujiente wontons
frischeres thunfisch tartare mit avocado & wasabi mousse

366 per persona, minimo 8 personas

PRECIO INCLUYE 10% IVA
POR FAVOR AViSENOS SI TIENE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA



MENU NAMA
SHARED PLATES - PARA COMPARIIR

PRAWN DUMPLINGS
steamed prawn dumplings with crispy leeks & chilli oil vinaigrette
saquitos de gambascon chiliy vinagre dulce
garnelen dumpling, mit sussem chilli dressing

SALT & PEPPER GALAMARI
mango aioli, cilantro &fresn lime
calamar crujiente con alioli de mango limay cilantro
salzund pfeffer calamari/tintenfisch mit mango aioli

CRISPY DUCK SALAD | VEGAN
mango Iycheg fresh herbs & chilles
ensalada picante & mango con pato crujiente
knusprige scharfe ente mit mango lycheg salat

SIGNATURE PAD THAL T VEGAN
spicy chilli basil roast duck
tallarines picantes e pato asado al chiliy albahaca
basilikum chili pad thai mit knuspriger ente

THAI GREEN ORGANIC CHIGKEN CURRY I VEGAN
served thai jasmine rice
curry verde picante tailandes con pollo eco y arroz jazmin
0rings curryvom bio hahnchen mit jasmine reis

VEGAN CHOGOLATE CAKE W/ RASPBERRY IGE CREAM
tarta de chocolatg con helado e frambugsa
schokolsdenkuchen mit himbegr & kokos 8is

486 per persona, minimo 8 personas

PRICE INCLUDES 10% VAT
PLEASE ADVISE OUR TEAM OF ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCE




MENU NAMAKASE
SHARED STARTERS & DESSERT - CHOICE OF MAIN PER GUEST

TUNATARTARE
With wasabi avocado mousse & crisp wontons
tartar de atin con mouse de aguacate y wasabi y crujiente wontons
frischeres thunfisch tartare mit avocado & wasabi mousse

LEMONGRASS PRAWNS
with fresh pineapple, cucumber, chilli &limg dressing
pastelitos e langostinos al citronella con pifia y pepino frescoy chili agriulce
thailandische zitronrngrasgarnele mit scharfer ananas-gurke

MALAYSIAN GHIGKEN SATAYS | TEMPEH
served with our roasted peanut sauce
pinchos malayos g pollo con salsa de cacanuetes
hahnchen art malaysia mit satay erdnuss soBe

MAINS

GRILLED LOCAL FISH OF THE DAY
on black laksa rice & steam vegetables
pescado dgl dia con arroz negra de laksa y verduras
gegriliter fisch auf laksa rise und gedamprem gemuse

THAI GREEN ORGANIC CHIGKEN CURRY I VEGAN
served thai jasmine rice
curry verde picante tailandes con pollo ecoy arroz jazmin
grunes curry vom bio hahnchen mit jasmine reis

TEPPANYAKI BEEF TOURNEDOS
sauteed vegetables with truffle & sesame sauce
(ados de ternera salteados con salsa dg trufay sesamo
rind mit triffel und sesam soBe

COCONUT PANDAN CREPES, THAI TEA IGE CREAM W/ GOCONUT CARAMEL
crepes de coco con helado de thai tea y caramelo
Indonesische coconut crepes mit thai tee eiscreme

606 per persona, minimo 8 personas

DER PREIS BEINHALTET10% VAT
BITTE TEILEN SIE UNS LHRE INTOLERANZ ODER ALLERGIEN



